
Le GALANTIN BLANC 2019,
derrière sa robe brillante aux
reflets verts émeraude, ce
Bandol blanc exhale des senteurs
riches et complexes d’agrumes
citronnés, de fleurs et de fruits
blancs. Généreux, ample et
gourmand, il se teinte en bouche
de quelques notes de fruits
exotiques, et révèle au palais un
remarquable équilibre, une belle
fraicheur, une tension bien
maitrisée et une grande
persistance.

Disponible en bouteille de 
0,75 L

Accompagnement de mets  
Apéritif
Oursins, coquillages,
Crustacés et calamars
Poissons grillées

Cépages  : 
60 % Clairette 
35 % Ugni
5 % Rolle

Méthode de vinification :
Pressurage direct dès l’arrivée 
du raisin en cave. Fermentation 
en cuve inox, sous contrôle des 
températures. Entre 16 et 17°

Vignoble en restanque
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Charte appellation BANDOL 
• Vendange manuelle
• Faible rendement 

(moins de 40HL/ha)
• 60 % minimum de 

clairette
• Commercialisation à 

partir du 1er mars, après 
agrément


